Speiseplan 06.05.2024-12.05.2024
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Menii 1 8,50 €

Suppe
Hahnchenbrustfilet vom Grill
Dessert

Suppe
Linsen mit Spatzle und Wienerle

Dessert

Suppe
Pfannkuchen auf Vanillesauce

Dessert

Suppe
Hahnchengeschnetzeltes
Dessert

Suppe

Fischfilet auf Krautersauce und
Kartoffeln

Dessert
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Meniu 2 8,50 €

Suppe
Kasespaitzle mit Salat
Dessert

Suppe

Schweineriickensteak vom Grill
mit Rostkartoffeln und Salat
Dessert

Suppe
Paniertes Hihnchenschnitzel

Dessert

Suppe

Gefiilltes Omelette mit Spinat
und Salatschale

Dessert

Suppe

Hdahnchenkeule auf pikanter
Sauce mit Kurkumareis
Dessert
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Al

Veget./Bio Vegan 8,50

Suppe
Gemiiselasagne
Dessert

Suppe
Asiatisches Curry mit Reis
Dessert

Suppe

Spaghetti mit
Brokkolibolognese
Dessert

Suppe
Gebackene Kartoffeltaschen
Dessert

Suppe
Tortelloni mit ChampignonsoBe

Dessert
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Tagestip Ab 9,80 €

Suppe

XXL Angus Burger
Dessert 9,80 Euro
Suppe

Filetspitzen in PilzsoBe

Dessert 9,80 Euro

Suppe
Hausgemachtes Schnitzel
Wiener Art

Dessert 9,80 Euro

Suppe
Salatplatte mit Putenstreifen

Dessert 10,90 Euro

Suppe

Fischfilet vom Grill mit
hausgemachtem Kartoffelsalat
Dessert 10,90 Euro

Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff; 2 mit Konservierungsstoff; 3 mit Antioxidationsmittel; 4 mit Geschmacksverstérker; 5 geschwefelt; 6 geschwérzt; 7 gewachst; 8 mit Phosphat; 9 mit SiBungsmittel *= Speisen sind separat gelistet |

Allergene: a Gluten (al=Weizen; a2=Roggen; a3=Gerste; a4=Hafer; a5=Dinkel; ab=Kamut; a7=Hybridstdmme); b Krebstiere; c Eier; d Fisch; e Erdnisse; f Sojabohne; g Milch; Laktose; h Schalenfriichte (h1=Mandeln; h2=Haselnulsse;

h3=Walnusse; h4Kaschunisse; h5=Pecannisse; h6=Paranisse; h7=Pistazien; h8=Macadamia/Queensland Nisse); i Sellerie; j Senf; k Sesamsamen; | Schwefeldioxid und Sulfit <10mg/kg (SO2); 2mLupinen; n Weichtiere
Eine Nennung von Allergenen erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind. Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kdnnen neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren
anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden.

Bei Fragen wenden Sie sich bitte an die Kasse
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Speiseplan 13.05.2024-19.05.2024

WAHLEN SIE AM BUFFET
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Menii 1 8,50 €

Suppe

Schweineriickensteak vom Grill
mit Rostinchen

Dessert

Suppe

Mariniertes Nackensteak vom
Grill mit Rostkartoffeln
Dessert

Suppe

Dampfnudel auf Vanillesauce
mit Kompott

Dessert

Suppe

Penne mit KrabbensoBe und
Salat

Dessert

Suppe

Fischfilet paniert auf Dillsauce
mit Kartoffeln

Dessert

Wochenende
gebffnet

ot osrry e e awrioes v

Al

Al

Al

0

Al

et uig ooty e e i

Menii2 8,50¢€
Suppe

Spaghetti mit Schinken-
SahnesoBe

Dessert

Suppe

Putenfrikadelle in
Champignoncremesauce
Dessert

Suppe
Pasta mit Thunfisch und Oliven

Dessert

Suppe

Currywurst mit Wedges und
Salat vom Buffet

Dessert

Suppe
Hahnchengulasch mit Reis

Dessert

2 Tagesgerichte zur
Auswahl
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Veget./Bio Vegan 8,50 €

Suppe

Gnocchi mit Spinat Brokkoli
SoBe

Dessert

Suppe
Chili sin Carne mit Basmati Reis
Dessert

Suppe
Asiatische Nudelpfanne
Dessert

Suppe
Kohlrabifrikassee mit Kartoffeln
Dessert

Suppe
Thai Curry mit Basmatireis
Dessert
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Tagestipp Ab 9,80 €

Suppe Al
XXL Burger mit Wedges

Dessert 9,80 Euro k
Suppe

Salatplatte mit gebackenem
Fischfilet

Dessert 10,90 Euro

Suppe Al
XXL Hausgemachtes Schnitzel c

Wiener Art

Dessert 9,80 Euro

Suppe Al
Putensteak Hawai mit Reis

Dessert 10,90 Euro

Suppe D

Frisches Fischfilet vom Grill mit G
Spinat und Salzkartoffeln
Dessert 10,90 Euro
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Allergene: a Gluten (al=Weizen; a2=Roggen; a3=Gerste; a4=Hafer; a5=Dinkel; ab=Kamut; a7=Hybridstdmme); b Krebstiere; c Eier; d Fisch; e Erdnisse; f Sojabohne; g Milch; Laktose; h Schalenfriichte (h1=Mandeln; h2=Haselnulsse;
h3=Walnusse; h4Kaschunisse; h5=Pecannisse; h6=Paranisse; h7=Pistazien; h8=Macadamia/Queensland Nisse); i Sellerie; j Senf; k Sesamsamen; | Schwefeldioxid und Sulfit <10mg/kg (SO2); 2mLupinen; n Weichtiere

Eine Nennung von Allergenen erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind. Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kdnnen neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren
anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden.

Bei Fragen wenden Sie sich bitte an die Kasse



